
PISTOLA VERDEJO //                      €4   €22  
VERDEJO / TIERRA DE CASTILLA SPANJE - FRIS, STUIVEND, CITRUS, PEER 
EPICERIE DE CASTELNAU /                     €4   €22  
PEER, GELE PERZIK, CITRUS EN ANANAS

LEVENDIG, SAPPIGE, WITTE BLOESEM EN EXOSTISCH FRUIT, RIJP MET FRAÎCHEUR 
BARDOS PINOT GRIGIO //                     €5   €24
PINOT GRIGIO / MATRA HONGARIJE - PERZIK, MELOEN, BLOEMIG 
ICARE CHARDONNAY  //                     €6,8  €32 
CHARDONNAY, CÔTES DU THONGUE, FRANKRIJK - VOL HOUTGERIJPT MET EEN FRISSE FINISH 
EN EEN MANDJE VOL TROPISCH FRUIT      
ESPORÃO BICO AMARELO /                       €30  
FRIS, STRAKKE DROOG, CITRUS STRAK DROOG     
TALAMONTI TREBI /                         €32  
FRUITIG (APPEL EN PERZIK) EN KRUIDIG ( SALIE EN DRAGON) 
ROND, MONDVULLEND, MOOIE, MILDE ZUREN         
RUSSOLO ARMENTARESSA /                       €40  
GEEL FRUIT EN LICHTE ROKERIGHEID. ZACHT MET LEKKER SAP EN FRISHEID         
OPCAO VINHO VERDE - MAGNUM //                   €60  
ALVARINHO, LOUREIRO, VINHO VERDE, PORTUGAL - 
JONGE WIJN MET EEN HEEL LICHT BUBBELTJE; 
GOOIT HOGE OGEN MET AROMA’S VAN LIMOEN, ABRIKOOS EN LENTEBLOESEM    
SEQUINOT CHABLIS PREMIER CRU //                    €60  
CHARDONNAY, CHABLIS, FRANKRIJK - EEN KRAAKHELDERE MEDIUM TOT FULL BODIED 
CHABLIS BOL VAN MINERALEN EN GEEL FRUIT EN VLEUGJE ZILT     
BONSERINE CONDRIEU //                       €70  
VIOGNIER, RHÔNE, FRANKRIJK - WEELDERIG FULL BODIED WIJN MET ALLURE EN DECADENTIE 
COMPLEXE AROMA’S VAN WITTE BLOEMEN, HOUT, LYCHEES EN EXOTISCH FRUIT     

LISTA NEGRA ROSADO //                    €4   €22 
COMPLEXE AROMA’S VAN WITTE BLOEMEN, HOUT, LYCHEES EN EXOTISCH FRUIT            
VIOGNIER, RHÔNE, FRANKRIJK - WEELDERIG FULL BODIED WIJN MET ALLURE EN DECADENTIE          
EPICERIE DE CASTELNAU /                    €4   €22  
ROOD FRUIT, AARDBEITJES, RIJPE MANGO EN PERZIK. FRIS, GEBALANCEERD, 
RIJP FRUIT EN FIJNE FRAÎCHEUR 
FERRY LACOMBE MIRA ROSÉ //                  €6   €29  
GRENACHE, CALADOC / IGP MÉDITERRANÉE FRANKRIJK - FRISSE KRUIDEN, CITRUS, AARDBEI      
NUSSWITZ OPALE ROSÉ /                     €6   €38  
FRIS ROOD FRUIT, CITRUS, FLORAAL.  ZACHT MET  FIJNE RINSHEID                 
ESTANDON HÉRITAGE PROVENCE /                 €7   €39,5  
DELICAAT, FRISHEID VAN PERZIK, KLEIN BEETJE FRAMBOOS EN AARDBEIEN MET EEN KLEIN PEPERTJE 
DROOG, FRIS EN INTENS             
CAMPUGET MAGNUM ROSÉ //                     €70
SYRAH, VERMENTINO, COSTIERES DE NIME, FRANKRIJK –  
90% BLAUWE SYRAH DRUIF AANGEVULD MET DE WITTE VERMENTINO: "ROSÉ DE SAIGNÉE"  
KRUIDIG, FRIS EN FIJNBESNAARDE ZUREN                        
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VISTA NOVA //                       €4   €22  
TOURIGA NACIONAL, CAMARATE, CASTELAO / LISSABON PORTUGAL - 
ZACHT ROOD FRUIT, CHOCOLADE, SPECERIJEN     
EPICERIE DE CASTELNAU /                    €4   €22  
EXPRESSIEF CASSIS EN BRAMEN. ROND EN BREED,  VERS FRUIT EN ZACHTE TANNINES.  
SAPPIG EN VOL MET RODE BESSEN EN CASSIS         
EL BOHEMIO PINOT NOIR - LEKKER GEKOELD //            €5   €24 
PINOT NOIR / ITATA VALLEY CHILI - KERSEN, AARDS, TOAST 
EL COTO RIOJA CRIANZA /                     €7   €35  
MODERNE, SOEPELE WIJN, AROMA DOOR FRUIT GEDOMINEERD GEVOLGD DOOR LIKJE 
VANILLE EN TOAST. ZIJDEZACHT MAAR OOK KRACHTIG EN ELEGANT 
TORRE VINARIA MONTEPULCIANO //                €7,5  €35  
MONTEPULCIANO, ABRUZZEN, ITALIË - ZACHT EN RIJP

ZACHTE TANNINES, SAPPIGE KERSEN, BOLLE BRAMEN EN PRUIMEN  
CASA NOSTRA RIPASSO VALPOLICELLA //             €8   €35  
CORVINA, CORVINONE, RONDINELLA / VALPOLICELLA ITALIË - 
JAM, ZOETHOUT, CHOCOLADE, KRUIDEN    
SAINTE LEOCADIE MINERVOIS /                     €32,5  
ROOD FRUIT, COMPÔTE EN DROP. HARMONIEUS, ZACHTE TANNINES, SAPPIG             
FEUDO ARANCIO PASSIAR /                      €32,5  
WARME, ZWOELE EN EXPRESSIEF 
(KERSEN, BRAMEN, PRUIMEN EN RODE BESSEN, TABAK, CHOCOLADE) RIJP, ZACHT, BALANS         
ARDUINI FONTANA DEL FONGO VALPOLICELLA CLASSICO /          €35  
ZUIVER, ELEGANT (KERSEN, AALBESSEN) ZACHT MET LEKKER FRIS FRUIT, ELEGANTE ZUREN, 
ZEER BEPERKTE TANNINES. ZUIVER EN LICHTVOETIG          
TELMO RODRIGUEZ LZ /                       €35  
ZWOEL, ZACHT,VOLOP ZWART FRUIT MET EEN KRUIDIGE HINT. VOL EN ZACHT MET VEEL FRUIT 
LANGE AFDRONK     
FEUDO ARIANCIO CANTADORO /                    €35  
INTENS, ZWOEL, COMPLEX, GEBALANCEERD MET EEN LANGE VERFIJNDE AFDRONK     
BETHANIE ARBOIS PINOT NOIR //                    €35  
PINOT NOIR, ARBOIS, FRANKRIJK - BEST BEWAARDE GEHEIM VAN FRANKRIJK  
SOLABAL RIOJA RESERVA //                      €55  
TEMPRANILLO, RIOJA, SPANJE – FULL BODIES WIJN; 
SUBTIELE HOUTRIJPING MET OPVALLENDE ZWOELE AROMA’S VAN KOKOS EN VANILLE           
MERCUREY PREMIER CRU CLOS L'EVEQUE //                €65  
PINOT NOIR, BOURGOGNE, FRANKRIJK - 
EEN FANTASTISCHE CRU VAN CLOS L’EVÊQUE MET HEMELSE AARDSE TONEN EN 
ZACHTE FRAMBOZEN MET ZINGENDE ZUREN     
FATTORIA LA MAGIA BRUNELLO DI MONTALCINO //             €75  
SANGIOVESE, TOSCANE, ITALIË, BIOLOGISCH – KONINGIN VAN DE ITALIAANSE WIJNEN: 
VERLEIDELIJK EN ELEGANT – HEERLIJKE RIJPING; SANGIOVESE OP HAAR ALLERBEST 

GOLD FIZZ CAVA BRUT //                   €6   €27,5  
"XARELLO, PARELLADA, MACABEO / PENEDES SPANJE - 
FRIS, DROOG, RODE GRAPEFRUIT, GRANNY SMITH     
PINK FIZZ CAVA BRUT //                    €6   €27,5  
TREPAT / PENEDES SPANJE - ROOD FRUIT, SAPPIG 
ALTA ALELLA BRUANT CAVA //                    €60  
XAREL-LO, BRACELONA, SPANJE - WIJNMAKER JOSEP MARIA HEEFT ERVOOR GEKOZEN 
OM GEEN SULFIET EN EXTRA SUIKER AAN ZIJN WIJNEN TOE TE VOEGEN. DAARDOOR BLIJFT 
DEZE CAVA OP ZIJN PUURST. GEEN WONDER DAT DEZE BUBBEL DE HUISCAVA VAN HET OP 
ÉÉN NA BESTE RESTAURANT TER WERELD IS (EL CELLER DE CAN ROCA, GIRONA) 
ECHT EEN CAVA MET STERRENSTATUS DUS!                
JEAN DUMANGIN PREMIER CRU CHAMPAGNE //              €90  
BLANC DE BLANCS, 100% CHARDONNAY - ZACHTE MOUSSE, RIJP GEEL FRUIT 
DE CHARDONNAY VAN DEZE BLANC DE BLANCS LIGT TE RUSTEN SUR LIES

DERTIG MAANDEN. DAAROM RIJPE, COMPLEXE, MILDNOTIGE STIJL. FLINTERTJE MARSEPEIN, 
WAT GEDROOGDE ABRIKOOS, AMANDELTJES. ZACHTE FRAÎCHEUR       
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